
SPEISEKARTE

V = vegan

L = laktosefrei

G = glutenfrei

ALLE PREISE ENTHALTEN DIE MEHRWERTSTEUER UND SERVICEGEBÜHREN. ALLE PREISANGABEN IN EURO.
KÜCHENZEITEN: VON 12.00 UHR BIS 23.00 UHR

VORSPEISEN

Mixsalat L/G/V
mit Cherrytomaten, Gurken, Zwiebeln, grünen 
und schwarzen Oliven und Balsamicodressing  9,50 €                                

Orientalischer Couscous Salat L/G/V
mit Haselnüssen, Rosinen, Kräutern und Zucchininudeln 10,00 €

Crème Bruleé von der Paprika G
mit Rucola und Rosmarin 11,00 €                                                   

Amano Sommersalat L/G/V
mit Radieschen, Orangenfi lets und gerösteten Pinienkernen  12,00 €  

Gebackener Ziegenkäse 
an Kräutersalat mit Thymiandressing 12,50 €  

Unsere Weinempfehlung
2012 „Schiefersteil“ Riesling QbA trocken / dry 0,1 l  3,90 €
Weingut Markus Molitor, Bernkastel, Mosel, Germany 0,75 l  26,00 €                                                                        

SUPPEN

Süßkartoffel-Curry-Suppe L/G/V
mit Apfelchips und Sesam 6,50 €

Tomatensuppe L/V
mit geröstetem Focaccia und Cashew-Basilikum-Pesto 6,50 €

PASTA

Penne Arrabiata L/V
in scharfer Tomatensauce mit Rucola 12,50 €

Tagliatelle Bietola L
mit Mangold, Broccoli, getrockneten Tomaten 
und Mandelsplittern 13,00 €

Spaghetti Fresh Orange L/V
mit Orangenfi lets, frischem Estragon, Zuckerschoten 
und Walnüssen 13,00 €       

Züricher Geschnetzeltes L
mit frischen Champignons und Tagliatelle 13,50 €    

HAUPTGANG

Vegane Riesengarnelen L/G
mit cremigem Mangorisotto und gerösteten Sonnenblumenkernen  16,50 €

Lauwarmer Linsensalat auf Orangenchicorée L/G/V
mit Drillingen und altem Balsamico   15,50 €

Kichererbsen-Süßkartoffel-Curry L/G/V
mit frischem Gemüse, Koriander und Kartoffelstroh   15,50 €

Plätzchen von der Paprikapolenta L/G/V
mit gebratenem Räuchertofu, Mangold und 
Tomaten-Sesam-Vinaigrette   16,00 €

Marinierte Soja Medaillons L/G/V
an Oliven-Ratatouille mit Skinpotatoes und Rucola   16,00 €

Unsere Weinempfehlung
2012 „Calanica“ Nero d’ Avola - Merlot IGP 0,1 l 3,90 €
Duca di Salaparuta, Castelldaccia, Sizilien, Italy 0,75 l 26,00 €

DESSERT

Tiramisu   7,00 €

Ananas-Minzsalat  L/G/V
mit Sorbet vom grünen Tee  7,50 €

Schokotimbale auf Gewürzkirschen  L/G
mit Pistazienkrokant   7,50 €

Jedes Pastagericht ist auch mit glutenfreien Fussili bestellbar.


